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Ziegenfrischkése

Im Knuspermantel gebacken,
auf Kaki-Carpaccio,

filsteumenit

green

Quittenmarmelade & Haselnussél

L 2
Kiirbis-Ravioli

gefiillt mit Hokkaido, Tannennadel und Ricotta
auf Calamansi-Wirsing, confierter Pastinake
& Walnuss-Rosmarin-Pesto

4

Milchschnitte ,, Winter Edition “

Lebkuchen-Biskuit
mit weilsem Schokoladen-Orangenmousse
an Lebkuchen-Eiscreme

3 - Gang Menii € 58



"P;fﬁiczircmenii

classic

Rapunzelsalat

Knackiger Feldsalat mit Kartoffel-Vinaigrette
& gerdsteten Kiirbiskernen
auf mariniertem Hokkaido-Kiirbis

L 2
Ofenfrische Ginsebrust

knusprige Gansebrust auf Cassis-Rahm,
an Schlehen-Rotkohl & Walnuss-Semmelkndédeln

4

Maronentértchen

Maronenmousse & Schokobisquit
an sibirischer Blaubeere

3 - Gang Menii € 60



Wi
U

filstetmenit

deluxe

Foie Gras

Terrine von der Entenstopfleber
mit persischer Cassisfeige & Brioche

4

Prunier Kaviar

15 gr. Kaviar vom Sibirischen Stor
auf Joél Robuchons Kartoffelpiiree
& Yuzu-Ol

4

Rehriicken

rosa gebratener Rehriicken
auf Hagebutten-Pfeffer-Jus,
an Speck-Rosenkoh! & Schupfnudeln

L 2
Schoko-Nuss-Rotkohl

Crunch, Ganache, Creme,
Gel & Stroh

4 - Gang Menii € 99
ohne Kaviar €75



eilinachtomenit

Gateau végetal

Créme von gerdsteten Kriuterseitlingen,
Butter, Portwein & Liebstockel
Im Malz-Biskuit

oder

Island Lachs

mild gerducherter Lachsriicken
an Rote-Bete-Tatar & Meerrettich-Créme

4

Medaillon vom Rinderfilet

gebratenes Rinderfilet &

Praline von der Ochsenbacke
auf Lebkuchen-Jus,
dazu Rotkraut & Kartoffelgratin

oder

Black Tiger Garnelen

gebratene Riesengarnelen auf Safransauce,
dazu Butterkarotten & gebackene Reisbillchen

oder

Gemdiisestrudel

gefiillt mit Maronen, Wurzelgemiise & Salbei
auf Krduterjus, dazu Portweinschalotten,
Selleriepiiree & Haselnusscrumble

4

Champagner-T6rtchen

Champagnermousse auf
zwelerlel Biskuit & weilser Schokolade

3 — Gang Menii € 69,-
mit Strudel € 65,-

Am 25. und 26.12. haben wir jeweils von 12 bis 15 Uhr und ab 17:30 Uhr gedftnet.
Bitte beachten Sie, dass wir an den Weihnachtstagen
keine a la Carte-Karte anbieten.
Gegenwidrtig sind wir an den Feiertagen ausgebucht.



tsester

Zur Einstimmung

Champagne Laurent-Perrier ,La Cuvée”
oder
Manufaktur Jorg Geiger “Champagner Bratbirne “ alkoholfrei

4

Amuse

Oscietra Kaviar,
gerostete Topinamburcréme & Zitronenbutter

2
Jakobsmuscheln

Kiirbis & Pekannuss

4

Rehterrine
Rehschulter, Pistazie & Apfel-Sellerie

4

Surf & Soil
Steinbutt & Rinderbacke,
Sellerie & Verjus
L 2

SiiSe Griille 25

Milchschokoladenmousse
Zitronencréme & Mandelcrunch

Menii inklusive Aperitif & Mineralwasser
€149,-p.P.

Am 31.12. haben wir von 18 bis 23 Uhr gedffnet.
Bitte beachten Sie,
dass wir an dem Abend ausschliefSlich unser Silvestermenii servieren
Gegenwdrtig sind wir an den Feiertagen ausgebucht.



