
 

 

Menüs 
 

 

ab dem 21.07.26 
 
 

Mühlsteinmenü 
green 

 

 

Tomaten-Tartelette 
 

Blätterteig-Tartelette mit geschmorten und sonnengetrockneten Tomaten,  
Burrata-Creme, gerösteten Pinienkernen und Basilikum 

 

◆ 
 

Pfifferlingsravioli 
 

Große Ravioli, gefüllt mit Ricotta und Pfifferlingen, 
auf konfierten Kirschtomaten und sautierten Pfifferlingen,  

verfeinert mit Trüffelessenz und frisch gehobeltem Sommertrüffel 
 

◆ 
 

Weinbergpfirsich 
 

Weinbergpfirsich-Sorbet auf 
Lavendel-Pfirsich-Chutney und 

luftiger Riesling-Sabayon 
 

3 - Gang Menü € 60 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 
 
 
 
 

 

Mühlsteinmenü 
classic 

 
 

Lachstatar 
 

Tatar vom Ji-Hao-Lachs mit 
Gurke, grünem Apfel, Forellenkaviar und Dill 

 

◆ 
 

Secreto vom Ibérico 
 

rosa gebratenes Secreto vom Ibérico-Schwein 
-ein besonders fein marmorierter Premiumzuschnitt- 

auf sautierten Pfifferlingen, Kartoffel-Mandel-Bällchen 
und Sherryjus 

 

◆ 
 

Pistazien-Cheesecake 
 

saftiges Pistazienküchlein mit Pistazienmus, 
mit Limetten-Mascarponecreme 

und Himbeersorbet 
 

3 - Gang Menü € 62 
 


