
 

 

á la Carte 
ab dem 14.07.26 

 

Vorspeisen 

 

Salatherzen 
 

mit Büffelmozzarella, Himbeeressig-Vinaigrette  
und gerösteten Ciabatta-Croutons      12 € 
 

Pfifferlingskörbchen 
 

Blätterteigkörbchen mit sautierten  
Pfifferlingen und Burratacreme      16 € 
 

Rindertatar  
 

mariniertes Tatar vom Rinderfilet 
mit Onsen-Ei und Rosmarinrauch      18 € 
 

Ibérico de Cebo 
 

von freilaufenden Ibérico-Schweinen,  
fein marmoriert, zart schmelzend und nussig    24 € 
 

Gänseleber 
 

gebratene Label Rouge Gänseleber  
auf Brioche         21 € 
 

gelbe Gazpacho 
 

mit gebratenen Flusskrebsschwänzen  
und Kräuteröl         12 € 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

Hauptgerichte 
 

Surf ´n Turf 
 

gebratenes Medaillon vom Rinderfilet  
mit gegrillter Riesengarnele  
an Yuzu-Siracha-Cocktailsauce, 
Maisgemüse und Kartoffel-Mandel-Bällchen    45 € 
 

Rumpsteak 
 

Argentinisches Roastbeef mit Rosmarinjus, 
an wildem Brokkoli und Maiscreme     37 € 
 

Maishähnchen 
 

gebratene Brust vom Maishähnchen auf Limettenrahm,  
konfierte Kirschtomaten,  
Basilikum-Gnocchi und Büffelmozzarella    30 € 
 

Dorade Royal 
 

gebratenes Filet von der Dorade Royal,  
Tomaten-Pfirsich-Sugo, gegrillter Zucchini  
und Polenta-Kartoffel-Krapfen      37 € 
 

Burrata im Kräuter-Panko 
 

gebackene Burrata mit Pfifferlingen,  
konfierten Kirschtomaten und Basilikum-Gnocchi   29 € 

 
 
 
 

 

Wir servieren kurzgebratene Fleischgerichte medium und Fisch glasig, 

sollten Sie andere Wünsche haben,  

teilen Sie es bitte dem Service mit. 

 

Unsere Speisen enthalten teilweise Allergene und Zusatzstoffe.  

Bei Fragen dazu, sind wir gerne für Sie da. 

Die Küche ist bemüht, auf entsprechende Unverträglichkeiten einzugehen. 


