
 

 

Menüs 
 

 

ab dem 06.09.26 
 
 

Mühlsteinmenü 
green 

 

 

Parmesan-Crème-brûlée 
 

Balsamico-Feige und Basilikum 
 

◆ 
 

Ricotta-Spinat-Ravioli 
 

gebratene Kräuterseitlinge, junger Blattspinat 
Cashews, Zitronenöl und Safransauce 

 

◆ 
 

Schwipsbeeren 
 

lauwarmes Beerenragout  
mit Vanilleeis, 

Nougatschaum und Schokoladencrumble 
 

3-Gang Menü € 60 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 
 
 
 

 

Mühlsteinmenü 
classic 

 
 

Jakobsmuscheln 
 

gebratene Jakobsmuschel an  
zweierlei Blumenkohl und 

brauner Butter 
 

◆ 
 

Kalbstafelspitz 
 

gesottener Tafelspitz mit eigener Bouillon, 
frischer Meerrettich, 

Blattspinat und Fondant-Kartoffeln 
 

◆ 
 

Zwetschgen-Traum 
 

Küchlein aus Zwetschge, Cassis 
und roter Johannisbeere an  

Nougat-Eiscreme 
 

3 - Gang Menü € 62 
 


